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UESERIA Alejandno Casiclles

Queso Pata Cabra 1913
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Queso Oveja y Punto 4 Meses
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Queso Cabra Mini Madurado
Queso Cabra Madurado
Queso Vaca-Cabra Mini Madurado
Queso Vaca-Cabra Madurado
Queso Mini 1913 y Las Tres Amigas
Queso 1913y Las Tres Amigas

2 Kg

0,8 Kg aprox.

2 Meses 0,4 Kg

4 Meses 3,5Kg 6 12 cunas
2 Meses 0,4Kg

4 Meses 3,5Kg 6 12 cuias
2 Meses 0,4 Kg

4 Meses 8 cunas




B VESERIA Alejardra Carielles

@ GRS (D G

1073 Queso Viejo Cabra Seleccion Caramelo 6 Meses 0,40 Kg
1074 Queso Viejo Vaca-Cabra Seleccion Caramelo 6 Meses 0,40 Kg
1080 Queso Viejo Las Tres Amigas Selecciéon Caramelo 6 Meses 0,40 Kg

QUESO VIEJO QUESO VIEJO
CABRA LAS TRES AMIGAS
SELECCION SELECCION

QUESO VIEJO
VACA-CABRA
SELECCION

ELABORACION ARTESANAL CORTE2A
NATURAL

ELABORACION ARTESANAL CORTEZA

NATURAL Q

ELABORACION ARTESANAL CORTEZA
NATURAL

H
N AUT. 0358PP.

* @ GETTTTEE (D G2

1063 Queso Cabra Afejo Edicion Limitada 9 Meses 9Kg

Sl QUESO DE CAERA




BUESERIA Alejandno Carielles

Queso Pata Cabra 7973 [

ﬁ Cfoto del SProducto

Ny oz # N
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B UESERIA Alejardoa Casielles

| Queso pe cagra |
\ )
§ CORTEZA NATURAL |
)
"\ ELABORACION ARTESANAL
/

MR
)

O Geiines )

« Leche de cabra pasteurizada
+ Cuajo

- Fermentos lacticos

- Sal

« Estabilizador cloruro calcico

@ Cfecha de Consumo SPreferente SWaduracion

12 meses desde la fecha de envasado /

@ Cllnidad de SProducto

Queso Entero 2 Kg aprox.

ﬁ gt;maﬁos Y/ galmatos

Piezas enteras
6 Lingotes

ﬁ CPescripcion del SProducto

Elaborado con leche de calra pastewrizada, eugjo
animal y fermentos ldcticos. forma ovoide, su
cortezaesnatamldemeolarmaﬂmelamysm
someterlo a un prensado mecanico, con una curacion

de aproximadamente 2 meses.

GPresenta un corte de pasta Hanca y eon algin gjo de
lequeiio tamaiio mecdnico e irregular: Su olor fino,
limpio y caracleristico de la leche de
cabra. fextura homogénea, semidura y fundente. Su
sabor destaca por su toque deido con una suavidad
exquisita y  agradable. Con olores ldcticos
evolucionados y limpios de una intensidad media,

dejando un retrogusto suave y envolvente.
@ Cuadro SNVautricional para 700g.
Valor Energético 1511kj |  364kcal
Grasas 2939
De las cuales saturadas 20,79
Hidratos de carbono 2,89
De los cuales azUcares <0549
HIENES 2239
Sal 1,899

2 meses de maduracion

® (2D

Cajas de 2 unidades

o Godigp

1072
1087

ﬁ Catos de la &yz/'esa

Queseria Alejandro Casielles 1913
Vega de Poja N° 19 - Siero - Asturias
qgueseria@alejandrocasielles1913.com

Alejandro Casielles Rodriguez
C/La Pedrera N° 8 - Lieres 33580



W VESERIA Alejandna Cavielles

Queso Ovga y Funito. )

ﬁ Cfoto del SProducto ﬁ @esa‘t}zeidn del CSProducto

El queso de coga cwwado se elaborww de
manew wdesanal a podiv de leche
pastewuzada.

El  pwducte se somete a una
duwrante un mivimoe de 4 meses, lo que
Javorece e deswnollo de sw codeza
natwad y unw textuwwn densa. Sw sabor

es ilenso, equilibvado y pesistente.

8 e Ciaddro HVidricional para 100

+ Leche de oveja pasteurizada Valor Energético 1939kj | 468 kcal

o Cuajo Grasas 40.7 g

. Fermentos lacticos De las cuales saturadas 29449

- Sal Hidratos de carbono <0.59

= e Del | U 0,5

- Estabilizador cloruro calcico c oA e —
Proteinas 2559
Sal 119

ﬁ Cfecha de Consumo CPreferente SWaduracion

12 meses desde la fecha de envasado / 4 meses de maduracion

O ittt o SN Sormato e e

Entero 0.800 Kg a aprox. Caja de 2 unidades
* OIS © D
Piezas enteras 1092
m CPatos de la Empresa
Queseria Alejandro Casielles 1913 Alejandro Casielles Rodriguez
Vega de Poja N° 19 - Siero - Asturias C/La Pedrera N° 8 - Lieres 33580

queseria@alejandrocasielles1913.com
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ORLD CHEESE WORLD CHEESE
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Queso de Calra Mini Maduro

ﬁ Cfoto del SProducto ﬁ @eseri/zeio‘n del CProducto

&quesodeeahuauudoseelabomdemanem
artesanal con leche pasteurizada de calbra.

@wmtedosmeseselqmo se madura de
manera natural y controlada en camara de
maduracion, aleanzando una textura firme, corteza
natural y compacta de color marfil y agradable e
intenso sabor en boca.

L e Ciaddro HVidricional para 1004

« Leche de cabra pasteurizada Valor Energético 1605 kj | 387 kcal
. Cuajo Grasas 32g
- Fermentos lacticos De las cuales saturadas 229
- Sal Hidratos de carbono 389
- Estabilizador cloruro calcico De losi gles azicares =09
Proteinas 21g
Sal 209

@ Cfecha de Consumo SPreferente SWaduracion

12 meses desde la fecha de envasado / 2 meses de maduracion

DTS  © (T

Queso Entero 0.400 Kg aprox. Cajas de 10 unidades
Y aviioey Gormaios Y Coiie
Formato de 0.400 Kg 1061

Piezas enteras

ﬁ Catos de la &yz/'esa

Queseria Alejandro Casielles 1913 Alejandro Casielles Rodriguez
Vega de Poja N° 19 - Siero - Asturias C/La Pedrera N° 8 - Lieres 33580
queseria@alejandrocasielles1913.com



W(")RLHEESE WORLD CHEESE
Nare/ e/

Queso de Cabra GHadurado /

ﬁ Cfoto del SProducto

ﬁ CPescripcion del SProducto

&quesodeeahuemdoseelabomdemanm
artesanal con leche pasteurizada de calbra.

GDurante cuatro meses el queso se madura de
manera natural y controlada en camara de
maduracion, aleanzando una textura firme, corteza
natural compacta de color marfil y agradable e
intenso sabor en boca.

N Geiines )

@ Cuadro SVautricional para 700y.

« Leche de cabra pasteurizada Valor Energético 1605 kj | 387 kcal
. Cuajo Grasas 32g
- Fermentos lacticos De las cuales saturadas 229
- Sal Hidratos de carbono 389
- Estabilizador cloruro calcico DE oS eddlesas sty =0n.
Proteinas 21g
Sal 2049

ﬂ Cfecha de Consumo CPreferente / SWaduracion

12 meses desde la fecha de envasado / 4 meses de maduracion

O ciitat ie poiucie RN Formcto e e

Queso Entero 3 Kg aprox. Cajas de 2 unidades
Y Gniiosy Formaioe SN Coiie
Piezas enteras 1062
12 Cuhas 1084
ﬁ Catos de la &1’1]‘884
Queseria Alejandro Casielles 1913 Alejandro Casielles Rodriguez
Vega de Poja N° 19 - Siero - Asturias C/La Pedrera N° 8 - Lieres 33580

queseria@alejandrocasielles1913.com



UESERIA Alejandno Casiclles

' Queso Qaca-Cabra Wini Madurado /

ﬁ Cfoto del SProducto ﬁ @eseri/zeio‘n del CProducto

&queso de mezela curado se elabora de manera
artesanal con leche pasteurizada con un 70% de
leche de vaca y 30% de leche calra.

@wmtedosmeseselqmosemdw'ade
manera natural y controlada en camara de

maduracion, alcanzando una textura firme, corteza
-

25 2% natural compacta de color marfil y agradable e
" e AF == intenso salbor en boea.
imentos

del paraiso natural
Ne AUT. 0358PP

L e Ciaddro HVidricional para 1004

« 70% Leche de vaca Valor Energético 1829kj | 441 keal
+30% Leche de cabra pasteurizada Grasas 3569
5 Cuajo De las cuales saturadas 25,79
« Fermentos lacticos Hidratos de carbono 2,79
« Sal De los cuales az(cares 069
e S Proteinas 23g
« Estabilizador cloruro calcico Sal 1724

ﬂ Cfecha de Consumo SPreferente SWaduracion

12 meses desde la fecha de envasado / 2 meses de maduracion

oY ciitat ie poiucie NN Formcto e e

Queso Entero 0,400 Kg aprox. Cajas de 10 unidades
Y aviioey Gormaios Y Coiie
Formato de 0,400 Kg 1064

Piezas enteras

ﬂ Catos de la &yz/'esa

Queseria Alejandro Casielles 1913 Alejandro Casielles Rodriguez
Vega de Poja N° 19 - Siero - Asturias C/La Pedrera N° 8 - Lieres 33580
queseria@alejandrocasielles1913.com



UESERIA Alejandne Carielles

Queso ¢(Jaca-Catbra SWadurado /

ﬁ Cfoto del SProducto

driquez - Vega de p,
cae\e\esm . 07

S\

wizs
Alimentos

del paraiso natural
Ne AUT. 0358PP

7 ‘l?ueserial’aale]a\'\d"‘lca \
%e e
" CUajo, fermentos (4ctico™

« 70% Leche de vaca

+ 30% Leche de cabra pasteurizada
+ Cuajo

- Fermentos lacticos

- Sal

- Estabilizador cloruro calcico

N Geiines )

ﬁ CPescripcion del SProducto

glqaeso de mezela curado se elabora de manera
artesanal con leche pasteurizada con un 7O%
de leche de vaca y 30% de leche calra.

GDurante cuatro meses el queso se madura de
manera natural y controlada en camara de
maduracion, aleanzando una textura firme, corteza
natural y compacta de color marfil y agradable e
intenso sabor-en boca.

ﬁﬂﬁ Cuadro SVautricional para 700y.

Valor Energético 1829kj | 441 kcal
Grasas 35,649
De las cuales saturadas 25,79
Hidratos de carbono 2,79
De los cuales azUcares 0649
Proteinas 23 g
Sal 1,729

ﬂ Cfecha de Consumo SPreferente SWaduracion

12 meses desde la fecha de envasado /

@ Cllnidad de SProducto

Queso Entero 3 Kg aprox.

O sy Formator )

Piezas enteras
12 Cunas

4 meses de maduracién

® (2D

Cajas de 2 unidades

o Godigp

1065
1085

ﬁ Catos de la &yzl'esa

Queseria Alejandro Casielles 1913
Vega de Poja N° 19 - Siero - Asturias
queseria@alejandrocasielles1913.com

Alejandro Casielles Rodriguez
C/La Pedrera N° 8 - Lieres 33580



DUESERIA Alejandnro Casielles

'Qmo%f@ﬁyclasgfes@myas /

ﬁ Cfoto del SProducto

ﬁ CPescripcion del SProducto

El queso vigio 797 3 y las tres amigas elabora
de manera artesanal con leche pasteurizada de
vaca, cabra y ovgja

GDurante dos meses el queso se afina de manera
natural y controlada en camara de maduracion,
aleanzando una teddura firme, corteza natural
compacta de color pgjizo y su lento proceso de
afinado, potencia su sabor y aroma

L e Ciaddro HVidricional para 1004

«60% Leche de vaca Valor Energético 1814kj |  438kcal

+20% Leche de cabra Grasas 3639

- 20% Leche de oveja pasteurizada B Halbob il d 2559

£ Cuajo Hidratos de carbono 269

. Fermentos lacticos De los cuales azucares >0,59
Proteinas 219

- Sal Sal 1,549

« Estabilizador cloruro célcico

@ Secha de Consumo CPreferente GWaduracion

12 meses desde la fecha de envasado / 2 meses de maduracion

DTS  © (T

Queso Entero 0,400 Kg aprox. Cajas de 10 unidades
Y aviioey Gormaios Y Coiie
Formato de 0,400 Kg 1070

Piezas enteras
ﬁ Catos de la (9]1/1[‘834

Queseria Alejandro Casielles 1913 Alejandro Casielles Rodriguez
Vega de Poja N° 19 - Siero - Asturias C/La Pedrera N° 8 - Lieres 33580
queseria@alejandrocasielles1913.com



‘ Queso 1913 y CLas Yres Uimigas 77

ﬁ Cfoto del SProducto

driguez - Vega

ﬁ CPescripcion del SProducto
de POJQ, nozg

’ 1413Q%;;: El queso vigjo 797 3 y lus tres amigas elabora
de manera artesanal con leche pasteurizada de
vaca, cabra y ovgja

GDurante cuatro meses el queso se afina de
manera natural y controlada en camara de
maduracion, aleanzando una textura firme, corteza
natural compacta de color pajizo y su lento proceso
WWLT de afinado, potencia su sabor y aroma

entos 4cticos, 52\ &2

N Geiines )

-5 N Ciadro NVutricional para 700y.

«60% Leche de vaca Valor Energético 1814kj |  438kcal

+20% Leche de cabra Grasas 3639

- 20% Leche de oveja pasteurizada Dol Rl a0 2539

x Cuajo Hidratos de carbono 269

. Fermentos lacticos De los cuales azucares >0,59
Proteinas 219

- Sal Sal 1549

« Estabilizador cloruro célcico

@ Secha de Consumo CPreferente GWaduracion

12 meses desde la fecha de envasado / 4 meses de maduracion

O cthitusdo roiacr SN oo e v

Queso Entero 3 Kg aprox. Cajas de 2 unidades
Y avioey Gormaios Y Coiie
Piezas enteras 1066
8 Cunas 1086
ﬁ Catos de la (9]1/1[‘834
Queseria Alejandro Casielles 1913 Alejandro Casielles Rodriguez
Vega de Poja N° 19 - Siero - Asturias C/La Pedrera N° 8 - Lieres 33580

gueseria@alejandrocasielles1913.com

I 7 1023-24
WORLD CHEESE



ESERIA Aljandro Casielles WORID CMEESE
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Queso Yigio Calra Seleecicn Caramelo 7973/

ﬁ Cfoto del SProducto ﬁ @eseri/zeio‘n del CProducto

&l queso de calra vigjo seleccion se elabora de

QUESO VIEJO manera arlesanal con leche pasteurizada de calra.

SELECCION GDurante seis meses el queso se afina de manera

natural y controlada en camara de maduracion,

aleanzando una tetura firme, corteza natural

ELABORACION ARTESAKAL CORTEZA compacta de color pgjizo y su lento proceso de
NATRAL afinado, potencia su sabor y aroma

D
WA

C

L e Ciaddro HVidricional para 1004

« Leche de cabra pasteurizada Valor Energético 1605 kj | 387 kcal
. Cuajo Grasas 32g
- Fermentos lacticos De las cuales saturadas 22g
- Sal Hidratos de carbono 389
- Estabilizador cloruro calcico De losi gles azicares =09
Proteinas 21g
Sal 209

>N Fecha de Consumo Preferente GWaduracion

12 meses desde la fecha de envasado / 6 meses de maduracion

Y st e roicto Y oo de e

Queso Entero 400 g aprox. Caja Madera de 10 unidades
Envoltorio tipo caramelo

® (TS  © G

Formato de 400 g 1073
Piezas enteras

ﬁ Catos de la (9]1/1[‘834

Queseria Alejandro Casielles 1913 Alejandro Casielles Rodriguez
Vega de Poja N° 19 - Siero - Asturias C/La Pedrera N° 8 - Lieres 33580
qgueseria@alejandrocasielles1913.com



| Quso i e Cba Selcin Crunco 1913 /

ﬁ Cfoto del SProducto ﬁ @eseri/zeio‘n del CProducto

El queso de calra vigjo seleccion se elabora de
manera artesanal con leche pasteurizada de vaca
y calra.

QUESO VIEJO
SELECCION
GDurante seis meses el queso se afina de manera
natural y eontrolada en eamara de maduracion,
dleanzando una textura firme, corteza natural
compacta de color marfil y agradable e intenso
sabor en boca.

ELABORACION ARTESANAL CORTEZA
NATURAL

N° AUT. 0358PP

L ] Ciaddro HVidricional para 1004

« 70% Leche de vaca Valor Energético 1829kj | 441 kcal
+ 30% Leche de cabra pasteurizada Grasas 3569
Z Cuajo De las cuales saturadas 25,79
« Fermentos lacticos Hidratos de carbono 2749
« Sal De los cuales az(cares 069
o T Proteinas 23g
« Estabilizador cloruro calcico Sl 1729

ﬁ Cfecha de Consumo Preferente SWaduracion

12 meses desde la fechade envasado / 6 meses de maduracion

* TS  © (T

Queso Entero 400 g aprox. Caja Madera de 10 unidades
Envoltorio tipo caramelo

® (TN  © G

Formato de 400 g 1074
Piezas enteras

ﬁ Catos de la &yz/'esa

Queseria Alejandro Casielles 1913 Alejandro Casielles Rodriguez
Vega de Poja N° 19 - Siero - Asturias C/La Pedrera N° 8 - Lieres 33580
gueseria@alejandrocasielles1913.com



<% ) JUESERIA Alejarndro Casielles [ 52\ .
WORLD CHEESE WORLD CHEESE
\? }l Ak‘(s“ '{; (3/' \v\l l" A ‘-{; ‘/':/‘

SROL

Queso Qs Gres (inigas Seleceion Caramelo 1973/

ﬁ Cfoto del SProducto ﬁ @eseri/zeio‘n del CProducto

El queso vigjo 797 3 y las tres amigas elabora
de manera artesanal con leche pasteurizada de
vaca, cabra y ovgja

QUESO VIEJO
SELECCION
GDurante seis meses el queso se afina de manera
natural y controlada en camara de maduracion,
aleanzando una tetura firme, corteza natural
compacta de color pgjizo y su lento proceso de
afinado, potencia su sabor y aroma

ELABORACION ARTESANAL CORTEZA
NATURAL

N° AUT. 0358PP

L e Ciaddro HVidricional para 1004

«60% Leche de vaca Valor Energético 1814kj |  438kcal

+ 20% Leche de cabra Grasas 3639

- 20% Leche de oveja pasteurizada B Halbob il d 2559

- Cuajo Hidratos de carbono 269

« Fermentos lacticos De los cuales azlcares >0,59
Proteinas 21g

- Sal Sal 154g

« Estabilizador cloruro célcico

ﬁ Cfecha de Consumo Preferente SWaduracion

12 meses desde la fecha de envasado / 6 meses de maduracion

Yttt e roicio Y oo de e

Queso Entero 400 g aprox. Caja Madera de 10 unidades
Envoltorio tipo caramelo

® (TS  © G

Formato de 400 g 1080
Piezas enteras

ﬁ Catos de la &yz/'esa

Queseria Alejandro Casielles 1913 Alejandro Casielles Rodriguez
Vega de Poja N° 19 - Siero - Asturias C/La Pedrera N° 8 - Lieres 33580
gueseria@alejandrocasielles1913.com



ﬁ Cfoto del SProducto

ﬁ CPescripcion del SProducto

El queso de eabra aiigjo de edicion limitada se
elabora de manera  artesanal con leche

pasteurizada de eabra.

GDurante nueve meses el queso se afina de
manera natural y controlada en camara de
maduracion, aleanzando una textura firme, corteza
natural compacta de color pajizo y su lento proceso
de afinado, potencia su sabor y aroma.

L e Ciaddro HVidricional para 1004

« Leche de cabra pasteurizada Valor Energético 1605 kj | 387 kcal
. Cuajo Grasas 32g
- Fermentos lacticos De las cuales saturadas 229
- Sal Hidratos de carbono 389
- Estabilizador cloruro calcico DE oS eddlesas sty =0n.
Proteinas 21g
Sal 2049

ﬂ Cfecha de Consumo SPreferente SWaduracion

12 meses desde la fecha de envasado / 9 meses de maduracion

O ciitat ie poiucie— JY Formcto e e

Queso Entero 9 Kg aprox. Caja de Madera de 1 unidad
® NI  © CZEED
Piezas enteras 1063
18 Lingotes 1091
ﬁ Catos de la &yz/'esa
Queseria Alejandro Casielles 1913 Alejandro Casielles Rodriguez
Vega de Poja N° 19 - Siero - Asturias C/La Pedrera N° 8 - Lieres 33580

gueseria@alejandrocasielles1913.com



B VESERIA Alejandno Carielles

Queso Puta Cabra 7973 [
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Cédigo 1087




B UESERIA Alejandro Carielles

Queso de Cabra Wadurado 7

- Byeserig
Alejandro Cavielles

- |

Codigo 1064 Codigo 1065



B VESERIA Alejandno Carielles

Queso 1913 y Las Fres Ginigas /

B UEserIA S5

o CR

Codigo 1086

Queso de Calra Gio 1913 Edicion Linitada

B yeserip
At . L Crsicll, ¥

A FLTEALE 1912
X " Por s anbon, calidad
< for Aeren critenrs

Cédigo 1063



B UESERIA Alejandro Carielles

\ Queso Wigjo Calra Seleceiin Caranelo 1913/
il ,
{ B UESerIA

&7

Queso Ylio Goea Calra Seleccion Caramelo 1973 /

L NEGET

> —
77 QUESO VIEjo
/ VACA-CABRA

SELECCION

Cdédigo 1073

~ A=

Cdédigo 1074

Queso s Jres Gnigas Seleceion Caramelo 1913/

W eseri
Alzi.w&m Cosidllles

QUESO VIEJO
LAS TRES AMIGAS
SELECCION

p

EUABORACION ARTESANAL CORTEZA

NATURAL
S
B8,

Cédigo 1080



La queseria A&%W GMALMM Se afellenheg

enlazonade El Llugarin en Vega de Poja, concejo.de Siero
(Asturias) en medio de un entorno privilegiado y rural.

Nuestros quesos estan dentro de la Asociacion Queseros
Artesanos y Alimentos del Paraiso Natural.

Su elaboracion artesanal es exclusiva, limitada y esta
basada en quesos con leches de cabra, vaca y oveja la cual
procede de ganaderia propia y de otras externas siempre
certificando la mejor calidad.

Las piezas son de diferentes tamanos desde 0,4 Kg a 9 Kg
y maduraciones entre 2 a 12 meses.

La corteza es natural, quesos con textura firme,
compacta, de colores vivos, agradable e intenso en boca.

Apostamos por la atencion personalizada y a medida
para cada cliente, adaptando nuestros productos a sus
necesidades.

La venta se realiza a clientes que apuesten:

Vega de Poja, n°19 - Siero - ASTURIAS - Espaia
Tfno.: 669 499 619
queseria@alejandrocasielles1913.com



