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La queseria A&%W GMALMM Se afellenheg

enlazonade El Llugarin en Vega de Poja, concejo.de Siero
(Asturias) en medio de un entorno privilegiado y rural.

Nuestros quesos estan dentro de la Asociacion Queseros
Artesanos y Alimentos del Paraiso Natural.

Su elaboracion artesanal es exclusiva, limitada y esta
basada en quesos con leches de cabra, vaca y oveja la cual
procede de ganaderia propia y de otras externas siempre
certificando la mejor calidad.

Las piezas son de diferentes tamanos desde 0,4 Kg a 9 Kg
y maduraciones entre 2 a 12 meses.

La corteza es natural, quesos con textura firme,
compacta, de colores vivos, agradable e intenso en boca.

Apostamos por la atencion personalizada y a medida
para cada cliente, adaptando nuestros productos a sus
necesidades.

La venta se realiza a clientes que apuesten:

Vega de Poja, n°19 - Siero - ASTURIAS - Espaia
Tfno.: 669 499 619
queseria@alejandrocasielles1913.com



